
LEINEN LOS! KLEINES FÜR DEN BUG: WELCOME-APÉRO-VARIANTEN

Apéro Getränke – eine kleine Auswahl: 
Glühwein, Punsch, Champagner, erMarina-Crémant, Blue Lagoon, Weisswein, Bier, Softgetränke uvm.

Zum Knabbern: Nüssli & Chips - CHF 3

Hafenapéro: Oliven, Parmesan 24 Monate gereift, Grissini - CHF 12

Trockenfleischplättli - CHF 16

Unterseeplättli: Bündnerfleisch, Parmaschinken, Salami, Schweizer Käse, 
Mixed Pickles, Schiff-Brot - CHF 24 (für 2 Personen)

Welcome Apéro
DER AUFTAKT ZU EUREM WEIHNACHTSESSEN - IHR WÄHLT EUREN LIEBLINGSPLATZ:

FEUERSCHALE 
AUF DER STEDI

Stimmungsvoll & draussen

Feuerschale
CHF 50 

Optional dazu buchbar: 
Stehtisch mit Husse 

CHF 45

ENTRÉE BORDBAR
Maritim & ungezwungen

Optional dazu buchbar: 
Stehtisch mit Husse 

CHF 45

AM TISCH
Gemütlich & Angekommen

Direkt am gedeckten Tisch 
im von euch gewählten 
Raum, im Salon Achtern 

oder im SeeChalet



AUF KURS! 
LEICHTMATROSEN-HAPPEN 

Vorspeisen Auswahl

Kürbiscrème-Suppe
Kürbiskernöl 

karamellisierte Marroni
CHF 12

Gebeizte Seeforelle
Apfel, Randen, Meerrettich

Radiesli
CHF 18

Hirschtatar
Cacio e Pepe, Haselnuss

eingelegte Zwiebeln 
CHF 23

Randentatar (vegan)

Blutorangen, Pinienkernen
Frisée-Salat 

CHF 16

VOLLE FAHRT 
VORAUS! 

SEELUFT MACHT HUNGRIG 
Hauptgänge Auswahl

Brasato di Manzo
cremige Polenta 

geröstete Broccoli, Brombeeren
CHF 38 

Tavolata
gemeinsam geniessen

Kalbsteak vom Schrofenhof
zwei verschiedene Saucen
vier verschiedene Beilagen 

saisonales Gemüse
CHF 46

Zanderfilet
getrüffelter Kartoffelstock 

Spitzkabis
Sauerkraut Beurre Blanc

CHF 42

Zweierlei Kürbis (vegan)

Rosenkohl, Buchweizen, Yuzu 
CHF 28

DEN ANKER WERFEN 
UND DIE SEELE 

BAUMELN LASSEN
SÜSSES AM HORIZONT

Dessert Auswahl

Apfelküchlein 
Zimt-Zucker, Salzkaramell 

Vanilleglace 
CHF 12

Schokoladen Ganache 
Brownie, Pekannüsse 
Ahornsirup, Beeren  

CHF 16

STELLT EUCH AUS UNSEREN LIEBEVOLL KREIERTEN VORSPEISEN, HAUPTGÄNGEN UND DESSERTS
EUER GANZ PERSÖNLICHES WEIHNACHTSMENÜ ZUSAMMEN UND GENIESST 

FESTLICHE GENUSSMOMENTE AN BORD DER ERMARINA.

Weihnachtsmenü ganz nach eurem Geschmack



AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise

Trockenfleisch-Plättli 
oder

Kleiner gemischter Blattsalat mit Croûtons & Kernen
Dressing «schiffsgemacht»: Französisch oder erMarina-Dressing

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Käsefondue zum Dahinschmelzen in 3 verschiedenen Varianten 

Klassisch / Pikant mit Pfeffer / Rustikal mit Speck & Pilzen
Beilagen:

Mixed Pickles (Essiggemüse) / Gschwellti / knuspriges Schiffsbrot

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Süsses am Horizont
Kirsch-Shot, eine Kugel Sorbet oder Glace sowie Kaffee oder Espresso

Menüpreis pro Person CHF 84 / CHF 77 

FondueZauber



Fondue Chinoise
AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise

Kleiner gemischter Blattsalat mit Croûtons und Kernen
Dressing «schiffsgemacht»: Französisch oder erMarina-Dressing

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Fondue Chinoise mit Thurgauer Fleisch vom Kalb, Rind & Poulet 

Pommes Frites, Reis, saisonales Gemüse
Cornichons, Maiskölbchen, Silberzwiebeln

serviert mit verschiedenen Saucen 

Supplement: 150g Fleisch gemischt  CHF 33.00*
oder

Fondue Chinoise Vegetarisch mit «Schiffsmariniertem» Thurgauer Tofu 
Pommes Frites, Reis, saisonales Gemüse, Champignons

Cornichons, Maiskölbchen, Silberzwiebeln 
serviert mit verschiedenen Saucen 

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Süsses am Horizont
Kirsch-Shot, eine Kugel Sorbet oder Glace sowie Kaffee oder Espresso

Menüpreis pro Person CHF 84 / CHF 61 
* ohne Supplement



AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise

Kleiner gemischter Blattsalat mit Croûtons & Kernen
Dressing «schiffsgemacht»: Französisch oder erMarina-Dressing

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Raclette mit bestem Käse aus der Region 

serviert mit Kartoffeln, Cornichons, Maiskölbchen und Silberzwiebeln
Supplement : 200g Käse gemischt CHF 18 *

Raclette mit Tischgrill 
Thurgauer Fleisch vom Rind, Kalb, Poulet und natürlich Raclettekäse 

serviert mit Kartoffeln, Chipolata, Bratspeck, Cornichons, Maiskölbchen und Silberzwiebeln 
dazu gibt’s verschiedene Saucen 

Supplement: 150g Fleisch gemischt CHF 33.00 *

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Süsses am Horizont
Lake Siren Kiss: Affogato – Espresso und Vanilleeis 

Menüpreis pro Person CHF 77 / CHF 50 
* ohne Supplement

Raclette im SeeChalet
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