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EVENT & GASTRO SCHIFF - ERMATINGEN

AUF DEM SCHIFF

N eeame A

DER AUFTAKT ZU EUREM WEIHNACHTSESSEN - IHR WAHLT EUREN LIEBLINGSPLATZ:

Stlmmungst:I & draussen Maritim & ungezwungen Gemiitlich &gngekommen
Feuerschale & Direkt am gedeckten Tisch
CHF 50 Stehtisch mit Husse im von'euch gewadhlten
CHF 45 Raum, im Salon Achtern
Stehtisch mit Husse oder im SeeChalet
CHF 45 ‘

LEINEN LOS! KLEINES FUR DEN BUG: WELCOME-APERO-VARIANTEN

Apéro Getranke — eine kleine Auswahl:
Glihwein, Punsch, Champagner, erMarina-Crémant, Blue Lagoon, Weisswein, Bier, Softgetranke uvm.

Zum Knabbern: Nissli & Chips - CHF 3

Hafenapéro: Oliven, Parmesan 24 Monate gereift, Grissini - CHF 12
Trockenfleischplattli - CHF 16

Unterseeplattli: Biindnerfleisch, Parmaschinken, Salami, Schweizer Kase,
Mixed Pickles, Schiff-Brot - CHF 24 (fiir 2 Personen)
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Weitere Getranke und individuelle
Wiinsche - gerne auf Anfrage
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EVENT & GASTRO SCHIFF - ERMATINGEN

AUF DEM SCHIFF

S ELLT EUCH AUS UNSEREN LIEBEVOLL KREIERTEN VORSPEISEN, HAUPTGANGEN UND DESSERTS
EUER GANZ PERSONLICHES WEIHNACHTSMENU ZUSAMMEN UND GENIESST
\ FESTLICHE GENUSSMOMENTE AN BORD DER ERMARINA.

\

A — ]/ VOLLE FAHRT 1

¥ 4 \
AUF KURS! VORAUS!
LEICHTMATROSEN-HAPPEN SEELUFT MACHT HUNGRIG \
. Vorspeisen Auswahl Hauptgange Auswabhl ’ p—. _ -
Kiirbiscréeme-Suppe © BE?:;tioed;mi::o DEN ANKER WERFEN
Kirbiskernd| ; e UND DIE SEELE
K llisi M . gerostete Broccoli, Brombeeren
il ('::irtlez S CHF 38 BAUMELN LASSEN
¢ SUSSES AM HORIZONT
Gebeizte Seeforelle vaelkiE Dessert Auswahl

gemeinsam geniessen

Apfel, Randen, Meerrettich
P ! Kalbsteak vom Schrofenhof

Apfelkiichlein

‘ E;?:Iigl zwei verschiedene Saucen i Z'mt_ZL\'/Ck:_TE Sa:lzkaramell |
‘ \1 ‘ vier verschiedene Beilagen ‘ aCII-H?%;ce
‘ Hirschtatar saisonales Gemise || 3
' CHF 46 ‘
: Cacio e Pepe, Haselnuss \1: Schokoladen Ganache
1, elngele(::icli: 2Z;/\nebeln ‘ Zanderfilet Bprﬁwnle', PekaBnnusse .“
' ko getruffelter Kartoffelstock | \ omél::;;pis el . 4
| Randentatar (vegan) Sl | e ~ I ____ il
. Sauerkraut Beurre Blanc
Blutorangen, Pinienkernen CHF 42 l
1 Frisée-Salat \i |
1 S L Zweierlei Kiirbis (vegan)

/ \ s y 4 Rosenkohl, Buchweizen, Yuzu
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EVENT & GASTRO SCHIFF - ERMATINGEN

AUF DEM SCHIFF

AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise
Trockenfleisch-Plattli

Kleiner gemischter Blattsalat mit Croltons & Kernen &

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Kasefondue zum Dahinschmelzen in 3 verschiedenen Varianten
Klassisch / Pikant mit Pfeffer / Rustikal mit Speck & Pilzen
Beilagen:

Mixed Pickles (Essiggemise) / Gschwellti / knuspriges Schiffsbrot

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Siisses am Horizont
Kirsch-Shot, eine Kugel Sorbet oder Glace sowie Kaffee oder Espresso

o

Meniipreis pro Person CHF 84 / CHF 77 ©
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EVENT & GASTRO SCHIFF - ERMATINGEN

AUF DEM SCHIFF
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AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise
Kleiner gemischter Blattsalat mit Croltons und Kernen

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Fondue Chinoise mit Thurgauer Fleisch vom Kalb, Rind & Poulet
Pommes Frites, Reis, saisonales GemlUse
Cornichons, Maiskdlbchen, Silberzwiebeln
serviert mit verschiedenen Saucen

Supplement: 150qg Fleisch gemischt CHF 33.00*

Fondue Chinoise Vegetarisch mit «Schiffsmariniertem» Thurgauer Tofu @
Pommes Frites, Reis, saisonales Gemiise, Champignons
Cornichons, Maiskdlbchen, Silberzwiebeln
serviert mit verschiedenen Saucen

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Siisses am Horizont
Kirsch-Shot, eine Kugel Sorbet oder Glace sowie Kaffee oder Espresso

Meniipreis pro Person CHF 84 / CHF 61 ©
* ohne Supplement
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AUF KURS! LEICHTMATROSEN-HAPPEN: Vorspeise
Kleiner gemischter Blattsalat mit Croltons & Kernen

VOLLE FAHRT VORAUS! SEELUFT MACHT HUNGRIG: Hauptgang
Raclette mit bestem Kase aus der Region
serviert mit Kartoffeln, Cornichons, Maiskdlbchen und Silberzwiebeln
Supplement : 200g Kdse gemischt CHF 18 *

Raclette mit Tischgrill
Thurgauer Fleisch vom Rind, Kalb, Poulet und natdrlich Raclettekase
serviert mit Kartoffeln, Chipolata, Bratspeck, Cornichons, Maiskdlbchen und Silberzwiebeln
dazu gibt’s verschiedene Saucen
Supplement: 150g Fleisch gemischt CHF 33.00 *

DEN ANKER WERFEN UND DIE SEELE BAUMELN LASSEN: Siisses am Horizont
Lake Siren Kiss: Affogato — Espresso und Vanilleeis

Meniipreis pro Person CHF 77 / CHF 50
* ohne Supplement
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