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Welcome «on Board»!

WELCOME CÜPLI -ERMARINA CRÉMANT 
AMUSE-BOUCHE

Leinen los – Seeluft macht hungrig!

PASTINAKENCREMESUPPE (V)
Apfel / Sellerie / Kürbiskernöl

Auf kurs!

THUNFISCH-TATAR
Rettich / Sesam / Shiso Kresse

RANDEN-TATAR (V)
Rettich / Sesam / Shiso Kresse

Volle kraft voraus!

Fisch, Fleisch oder Vegi (Auswahl)
KALBSFILET

Kartoffelgratin / Spitzkohl / Morchel
WOLFSBARSCH

Safranrisotto / Romanesco / Nussbutter
QUINOATRÄUMLI (V)

Orange / Morchel / Karotte

Den Anker werfen und die seele baumeln lassen!

«DESSERTVARIATION À LA CHEFSMUTJE»
Schokomousse / Portweinzwetschge / Crème Brûlée

CHF 95/ CHF 75 (V)

Welcome «on Board»!

WELCOME CÜPLI -ERMARINA CRÉMANT 
AMUSE-BOUCHE

Leinen los – Seeluft macht hungrig!

PASTINAKENCREMESUPPE (V)
Apfel / Sellerie / Kürbiskernöl

Volle kraft voraus!

FONDUE CHINOISE LOVE
Thurgauer Fleisch vom Kalb,  Rind und Poulet 

mit feinen Saucen 
Reis / Pommes / Wintergemüse 

Cornichons, Maiskölbchen, Si lberzwiebeln

Den Anker werfen und die seele baumeln lassen!

«DESSERTVARIATION À LA CHEFSMUTJE»
Schokomousse / Portweinzwetschge / Crème Brûlée

CHF 95
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